
 

Summertime   

   

Vorspeise  € 

   

Gegrillte Wassermelone mit gebratenem Lammrücken  18,00 
an Minz-Joghurt und Babyleafsalat   
   

   

Suppe   
   
Brunnenkressesuppe mit pochiertem Ei  9,00 
   
   
Hauptgerichte   
   
Wienerschnitzel mit Preiselbeeren  28,00 
dazu Kartoffel-Gurkensalat   
   
Gebratene Medaillons vom Ibericofilet  30,00 
an einer BBQ-Jus, hausgemachtem Kartoffelrösti und Rahmkohlrabi   
   
Gegrillter Lammrücken  34,00 
auf Rucola- Risotto und sommerlichem Gemüse   
   
Tournedos vom Rinderfilet mit Chimichurri   35,00 
an Süßkartoffelscheiben und kleinem gemischten Salat   
   



   

Vorspeisen  € 

 

 
  

Tandoori-Chicken  16,00 
an Rucolasalat mit gebratenen Pfirsichspalten   

   
Frischlachscarpaccio mit Wasabigurken  18,00 

an sommerlichen Blattsalaten   

   
Gebackener Fetakäse auf gepfefferten Erdbeeren   15,00 
an einem kleinem Salatbukett    
   
   

Suppe   

 

 
  

Westfälische Hochzeitssuppe  8,80 

mit Eierstich, Blumenkohl, Spargel und Griesklößchen   
   
   

   
Vegetarische Hauptgerichte   

 
 

  

Hausgemachter Kartoffelrösti (auch vegan möglich)  19,80 
mit frischem Gemüse und Pesto   

   
Rucola-Risotto mit gebackenem Fetakäse  22,50 

und kleinem gemischten Salat   



   
   

Salat   
€ 

 
 

  

Großer gemischter Salat:         mit gebratenem Tandoori-Chicken  19,00 
   
                                                 mit in Kräuterbutter gebratenem Kabeljau- und Zanderfilet  20,00 
                                                    
                                                 mit gegrillter Wassermelone und Fetakäse  18,50 
   
   
Dressing zur Wahl:                          Himbeer-Walnuss-Dressing    
                                                        Balsamicodressing   
                                                        westfälisches, süßes Sahnedressing   
   
   

kleiner gemischter Salat 
 
 
 

 5,50 

   
Fisch   
   

Gegrilltes Zanderfilet mit Chorizo kl.Portion 20,00 
dazu ein Duett von der Erbse und gegrillten Süßkartoffelscheiben  31,50 
   
In Bierteig gebackenes Kabeljaufilet mit hausgemachter Remoulade kl.Portion 19,00 
Bratkartoffeln und kleinem gemischten Salat  29,00 
   



   
 
Telgter Hof Classics 

  
€ 

 
 

      

Krüstchen   19,00 

paniertes Schweineschnitzel mit Sauce, Spiegelei, gemischte Salate und Baguette   
   

Rahmschnitzel    24,00 

mit einer Champignonrahmsauce, Pommes frites und kleinem gemischten Salat   
   

Westfälischer Tafelspitz mit Zwiebelsauce,                                                  kl. Portion 18,50 

hausgemachtem Kartoffelrösti und kleinem Salat  25,50 

 
 

  

Steaks   
 
 

  

Medaillons vom Ibericoschwein 3x70g 30,00 
   
Argentinisches Rinderfilet 180g 35,00 
   
„Mixed Grill“ mit Poularde, Iberico- Schweinefiletmedaillon und Rinderfilet 3x70g 31,50 
   
Beilage zur Wahl:   
   

1. „Telgte“ mit Pfeffersauce, Bratkartoffeln und kleiner Salat   
2. „Münster“ mit Kräuterbutter, frischem Gemüse und Pommes frites   
3. „Westbevern“ mit Kräuterbutter und großem gemischten Salat   

           Dressing: süßes, westfälisches Sahnedressing/ Himbeer-Walnuss-Dressing/ Balsamico-Dressing   



 
 
Dessert 

  
 

€ 
 

   

Westfälische Herrencreme  8,00 
Vanillecreme mit Sahne, Schokostreuseln und Rum   
   

Hausgemachtes Cappuccinoparfaît  10,00 
mit frischen Telgter Erdbeeren   
 

Toffeemousse mit Haselnusskrokant 
  

11,00 
an einem Erdbeer-Rhabarberkompott   

   
Frische Telgter Erdbeeren mit Vanilleeis  9,00 
   
Dessertvariation Telgter Hof  12,00 
   
   
Kinderkarte   
   
Shrek Teller, Pommes frites mit Ketchup und Majo 
 

 4,50 

Simba Teller, Schweineschnitzel mit Pommes frites 
 

 9,50 

Ratatouille Teller, Chicken nuggets und Kroketten 
 

 9,00 

Paw Patrol Platte, Pfannkuchen mit Apfelmus  8,50 
   
Großes Krabbeln, Nudeln mit Tomatensauce  8,50 



 

 

 

 

 

 


